Hobotnica pod pekom
Na ognjistima nasih predaka cesto se Sirio miris jela pod
cripnjom (peRom,).
U jednostavnoj zemljanoj ili gusenoj posudi posloZio se oguljeni
Rrumpir, Rorjenasto sezonsko povrce Roje se naslo u vrtu a na
vrh svjeZe ulovljena hobotnica. Zacinjeno solju, maslinovim
uljem i domacim vinom, cripnja (peka) se preRyila poklopcem i sa
svih strana zagrnula usijanim Zarom.
ZLelite [i Rusati to tradicionalno jelo pripremleno po starinskoj
recepturi i isprobati meRusce na nov nacin, pripremiti cemo za
Vas jelo u kojem se proZimaju sljublieni oRusi mora i vina,
svjeZeg povréa i mediteranskih zacina uz nezaboravan miris
starinskih ognjista.




